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MAHARASHTRA STATE BOARD OF SKILL DEVELOPMENT EXAMINATION, MUMBAI

Examination––July, 2020

CERTIFICATE COURSE IN COOKERY TECHNICIAN

[´Éä³ý ----3 iÉÉºÉ]

(BEÚòhÉ MÉÖhÉ----100)

½þÉªÉVÉÒxÉ ºÉìÊxÉ]äõ¶ÉxÉ +ìhb÷ Eìò]õË®úMÉ ¨ÉìxÉäVÉ¨Éå]õ÷ ú(|ÉÉiªÉÊIÉEò-2)

1. VÉxÉ®ú±É +ìºÉäºÉ¨Éä]õ ]äõº]õ Eò®úiÉÉxÉÉ ( Ê´ÉtÉlªÉÉÈSÉÉ xÉÒ]õxÉä]õEäò{ÉhÉÉ º´ÉSUôiÉÉ, |ÉÉiªÉÊIÉEò
{É®úÒIÉÉ ´É º´ÉªÉÆ{ÉÉEò PÉ®úÉSÉÒ º´ÉSUôiÉÉ ).

2. {ÉÉSÉ ¨ÉÊ¶ÉxÉ®úÓSªÉÉ ÊxÉMÉÉ ®úÉJÉhªÉÉSªÉÉ {ÉrùiÉÒSÉä ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.

3. {ÉÆSÉ iÉÉ®úÉÆÊEòiÉ ½þÉì]äõ±ÉSÉÉ +ÉÄMÉÇxÉÉªÉZÉä¶ÉxÉ SÉÉ]Çõ iÉªÉÉ®ú Eò®úÉ.

4. ´É®úÒ±É ªÉÉSÉÒ |ÉÉäºÉÒVÉ®ú Ê±É½þÉ.

5. iÉÉåb÷Ò {É®úÒIÉÉ.

MÉÖhÉ

40

10

(ENGLISH)

[TIME ALLOWED — 3 HOURS]

(MARKS — 100)

HYGIENE SANITATION AND CATERING MANAGEMENT
 (PRACTICAL-II)

1. Perform general assessment  test (candidates grooming/hygiene during

practical exam and Scullery).

2. Operation for maintenance of five machinery.

3. Prepare the organization chart for five star kitchen.

4. Write down the procedure for above.

5. Viva.

Marks

40

20

10

10

10

20

20

20


