
1. (+) ´ªÉÉJªÉÉ Ê±É½þÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ {ÉÉSÉ) :---

(1) º]Äõb÷b÷Ç EòÉìº]õ

(2) ¨ÉÉÌVÉxÉ±É EòÉìº]õ

(3) º]Äõb÷bÇ÷ ®äúÊºÉ{ÉÒ

(4) +Éä´½þ®ú½äþb÷ EòÉìº]õ

(5) Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¶ÉxÉ

(6) ´½äþÊ®úB¤É±É EòÉìº]õ.

(¤É÷) JÉÉ±ÉÒ±É Ê´ÉvÉÉxÉä ºÉiªÉ EòÒ +ºÉiªÉ iÉä ºÉÉÆMÉÉ.

(1) ´ÉxÉº{ÉiÉÒ +ÉÊhÉ |ÉÉhÉÒ ªÉÉÆSÉÉ +¦ªÉÉºÉ ̈ ½þhÉVÉä VÉÒ´É¶ÉÉºjÉ ½þÉäªÉ.

(2) lÉÆb÷ {ÉnùÉlÉÇ 40C SªÉÉ ́ É®ú iÉÉ{É¨ÉÉxÉÉ±ÉÉ ºÉ´½Çþ Eò®úÉ´Éä.

(3) KOT ̈ ½þhÉVÉä ÊEòSÉxÉ +Éì{É®äú¶ÉxÉ ÊiÉEòÒ]õ.

(4) LIFO Ê±É¡òÉä ¨½þhÉVÉä ±ÉÉº]õ <xÉ ¡òº]Çõ +É>ð]õ.

(5) ºÉÉä{É +Éì<Ç±É ½äþ ÎC±ÉËxÉMÉ BVÉÆ]õ +É½äþ.

(Eò) {ÉÚhÉÇ º´É°ü{É Ê±É½þÉ.

(1)  HACCP            (2)  ISI             (3)  AGMARK

(4)  NP                 (5)  GP.

2. EòÉähÉiÉä½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉ ºÉÉäb÷´ÉÉ÷ :---

(+) ¥ÉäEò <´½þxÉ {ÉÉì<È]õ ̈ ½þhÉVÉä EòÉªÉ ?  ¥ÉäEò <´½þxÉ {ÉÉì<È]õ Eìò±CªÉÖ±Éä]õ Eò®úhªÉÉSÉÉ º]äõ{É ¤ÉÉªÉ º]äõ{É
¡òÉì¨ªÉÖÇ±ÉÉ Ê±É½þÉ.

(¤É) º´ÉiÉ:SªÉÉ ́ ªÉ´ÉºÉÉªÉÉ¨ÉvªÉä ́ ÉÉfø Eò®úhªÉÉºÉÉ`öÒ +É´É¶ªÉEò +ºÉ±Éä±Éä ±ÉÉäxÉ ¤ÉÄEäòEòbÚ÷xÉ Ê¨É³ý́ ÉhªÉÉºÉÉ`öÒ
¤ÉÄEò ̈ ÉìxÉäVÉ®ú±ÉÉ +VÉÇ / {ÉjÉ Ê±É½þÉ.

(Eò) º]õÉä+®úÊEò{É®úSÉä EòiÉÇ´ªÉ / VÉ¤ÉÉ¤ÉnùÉ®úÒ Ê±É½þÉ.

(b÷) ´ªÉCiÉÒ º´ÉSUôiÉä¤ÉÉ¤ÉiÉ ̈ É½þk´É xÉ¨ÉÚnù Eò®úÉ.

10

MÉÖhÉ

CON 43 Serial No. 40120713
[¨É®úÉ ö̀Ò] [<ÆOÉVÉÒ]

MAHARASHTRA STATE BOARD OF SKILL DEVELOPMENT EXAMINATION, MUMBAI

Examination––July, 2020

CERTIFICATE COURSE IN COOKERY, BAKERY AND CONFECTIONERY

[´Éä³ý—3 iÉÉºÉ]

(BEÚòhÉ MÉÖhÉ—100)

Eìò]õË®úMÉ ºÉÉªÉxºÉ, EòÉìº]õÓMÉ +ìhb÷ Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¶ÉxÉ (ÊlÉ+®úÒ-3)

5

[=±É]ÚõxÉ {É½þÉ

5

16



CON 43 2

16

MÉÖhÉ

16

16

3. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiÉä½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉ ºÉÉäb÷´ÉÉ÷ :---

(+) Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¶ÉxÉ ̈ ½þhÉVÉä EòÉªÉ ?  b÷ÉªÉOÉì̈ ÉSªÉÉ ºÉ½þÉªªÉÉxÉä Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¶ÉxÉ |ÉÉäºÉäºÉ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(¤É) {ÉÊ®úhÉÉ¨ÉEòÉ®úEò Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¶ÉxÉ¨ÉvÉÒ±É ªÉähÉÉ®äú +b÷lÉ³äý ºÉÉÆMÉÉ.

(Eò) ¤ÉVÉä]õ ̈ ½þhÉVÉä EòÉªÉ ?  Ê´ÉÊ´ÉvÉ |ÉEòÉ®úSÉä ¤ÉVÉä]õ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(b÷) <±ÉäC]ÅõÒEò <C´ÉÒ{É¨Éå]õ ́ ÉÉ{É®úiÉÉxÉÉ EòÉähÉiÉÒ EòÉ³ýVÉÒ PªÉÉ±É. iªÉÉ¤ÉÉ¤ÉiÉ lÉÉäb÷CªÉÉiÉ ̈ ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

4. EòÉähÉiÉä½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉ ºÉÉäb÷´ÉÉ÷ :---

(+) +ÉMÉ |ÉÊiÉ¤ÉÆvÉEò ̈ ½þhÉVÉä EòÉªÉ ?  +ÉMÉÒSÉä Ê´ÉÊ´ÉvÉ |ÉEòÉ®ú ºÉÉÆMÉÉ.

(¤É) +xxÉ Ê¶ÉVÉÊ´ÉhªÉÉºÉÉ ö̀Ò ́ ÉÉ{É®úhªÉÉiÉ ªÉähÉÉ­ªÉÉ Ê´ÉÊ´ÉvÉ <ÆvÉxÉÉÆSÉÒ ̈ ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

(Eò) xªÉÖ]ÅõÒ¶ÉxÉ +ÉÊhÉ ̈ ÉÉ±É xªÉÖ]ÅõÒ¶ÉxÉ ªÉÉ¤ÉÉ¤ÉiÉ ̈ ÉÉÊ½þiÉÒ näù>ðxÉ iªÉÉÆSÉä EòÉªÉÇ Ê±É½þÉ.

(b÷) ¨ÉÉEæò]ṏ ÉvªÉä ½þÉähÉÉ­ªÉÉ {ÉnùÉlÉÉÈ¨ÉvÉÒ±É ¦ÉäºÉ³ýÒSÉä |ÉEòÉ®ú º{É¹]õ Eò®úÉ.

5. Ê]õ{ÉÉ Ê±É½þÉ÷ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ SÉÉ®ú) :---

(+) ¤ÉäÊºÉEò ¡òÉ<Ḉ ½þ ¡Úòb÷ OÉÖ{ºÉ

(¤É) b÷Ò¶É ́ ÉÉìË¶ÉMÉ ̈ ÉälÉbÂ÷ºÉ

(Eò) OÉä{É ́ ÉÉ<ÇxÉ

(b÷) B±ÉÒ¨Éå]õ +Éì¡ò EòÉä±É (Coal)

(<) ½þ¤ÉÇ±É Eò¨ªÉÖÊxÉEäò¶ÉxÉ.

6. EòÉähÉiÉä½þÒ nùÉäxÉ ºÉÉäb÷́ ÉÉ÷ :---

(+) {ÉªÉÉÇ´É®úhÉÉiÉÒ±É ½þÉªÉVÉÒxÉ ́ É ºÉìÊxÉ]äõ¶ÉxÉSªÉÉ ̈ É½þk´ÉÉ¤ÉÉ¤ÉiÉ ºÉÊ´ÉºiÉ®ú Ê±É½þÉ.

(¤É) {ÉnùÉlÉÇ ½þÉiÉÉ³ýhÉÉ­ªÉÉÆºÉÉ ö̀Ò ́ ÉèªÉÎCiÉEò º´ÉSUôiÉä¤Éqù±ÉSÉä ̈ É½þk´É º{É¹]õ Eò®úÉ.

(Eò) MÉÉ®ú¤ÉäVÉ ̈ ½þhÉVÉä EòÉªÉ +ÉÊhÉ iªÉÉSÉÒ Ê´É±½äþ´ÉÉ]õ ±ÉÉ´ÉhªÉÉSÉÒ Ê´ÉÊ´ÉvÉ {ÉrùiÉÒ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(b÷) iÉÖ¨ÉSªÉÉ EòÉì±ÉäVÉ¨ÉvªÉä +ÉMÉ ±ÉÉMÉ±ªÉÉSÉÉ Ê®ú{ÉÉä]Çõ Ê±É½þÉ.
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5

1. (a) Define (any five) :—

(i) Standard Cost

(ii) Marginal Cost

(iii) Standard Recipe

(iv) Overhead Cost

(v) Communication

(vi) Variable Cost.

(b) State true or false :—

(i) Biology is a study of both plants and animals.

(ii) Cold food should be served above 40c.

(iii) KOT refers to kitchen operation ticket.

(iv) LIFO stands for last in first out.

(v) Soap oil is a cleaning agent.

(c) Explain the following :—

(i) HACCP

(ii) ISI

(iii) AGMARK

(iv) NP

(v) GP.

2. Attemp (any two) :—

(a) What is Break even point ?  Write the step by step formula for
calculating the break even point.

(b) Write on application letter to the Bank Manager applying for a
loan to expand your unit.

(c) Write the duties and responsibilities of storekeeper.

(d) State the importance of personal hygien.

[Turn over
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3. Attempt (any two) :—

(a) What is Communication ?  Explain the Communication process
with the help of diagram.

(b) Give the barries of effective Communication.

(c) What is budget ?  Explain the type of budget.

(d) Write the precaution to be taken while using electrical equipments
in Brief ?

4. Attempt (any two) :—

(a) Define fire precaution and explain the classification of fire.

(b) Classify different types of cooking fuels and explain in detail.

(c) Define nutrition and malnutrition and briefly state their functions.

(d) Explain various kinds of food adulterant in market.

5. Short Notes (any four) :—

(a) Basic five food groups.

(b) Dish washing methods.

(c) Grapewine.

(d) Element of Coal.

(e) Verbal Communication.

6. Attempt (any two) :—

(a) Explain briefly the importance of environmental hygiene and
Sanitation.

(b) Explain the importance of personal hygiene for food handless.

(c) Define Garbage and Explain the various method of Garbage
disposal.

(d) Write a report of on a fire occured in your college.

16


