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CERTIFICATE COURSE IN PAN BOILING
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(BEÚòhÉ MÉÖhÉ—100)

{ÉìxÉ EÆò]ÅõÉä±É +Éì{É®äú¶ÉxºÉ÷ (ÊlÉ+®úÒ-3)

MÉÖhÉ
1. (+) Ê®úEòÉ¨ªÉÉ VÉÉMÉÉ ¦É®úÉ :---

(1) ¤ÉÉ¹{ÉEòÉ¨ÉvªÉä iÉªÉÉ®ú ½þÉähÉÉªÉÉ ´ÉÉ¡äò±ÉÉ ......................... ¨½þhÉiÉÉiÉ.

(+) BCZÉÉìº]õ (¤É) ±ÉÉ<Ḉ ½þ º]õÒ¨É (Eò) ´½äþ{É®ú.

(2) ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉ½þÒÊ±ÉSªÉÉ º]ÅõÉ<ÇEò ́ ½þÉì±ªÉÖ¨ÉSªÉÉ ................... % OÉäËxÉMÉ ́ ½þÉì±ªÉÖ¨É +ºÉiÉÉä.

(+) 33% (¤É) 65% (Eò) 110%

(3) ºÉÒ ¨ÉìºEòÒ]õºÉÉ`öÒ ¤ÉÉìªÉb±ÉÓMÉ ´Éä³ý ........................ iÉÉºÉ +ºÉiÉÉä.

(+) 2 (¤É) 4 (Eò) 8.

(4) º±É®úÒ ºÉÉ<ÇVÉ ...................... ¨ÉÉªÉGòÉìxÉ  +ºÉiÉä.

(+) 7 (¤É) 5 (Eò) 10.

(5) ¤ÉÒ ¨ÉìºEòÒ]õõ {ªÉÖÊ®ú]õÒ ...................... +ºÉiÉä.

(+) 35 (¤É) 70 (Eò) 90.

(6) ºÉÒ¡òÉä®ú ´ÉEÇò®úSÉä CªÉÖ®úÓMÉ Eäò±ªÉÉ´É®ú ...................... ¨ÉÉä±ÉìºÉÒºÉ ´ÉäMÉ³Ãäý ½þÉäiÉä.

(+) ¤ÉÒ ½äþ´ÉÒ (¤É) B ±ÉÉ<Ç] (Eò) ºÉÒ ±ÉÉ<Ç]õ.

(7) ...................... CªÉÖË®úMÉºÉÉ`öÒ ¤Éì{É ]õÉ<Ç{É ¨É¶ÉÒxÉ ´ÉÉ{É®úiÉÉiÉ.

(+) ¤ÉÒ ®úÉ¤É (¤É) ºÉÒ ®úÉ¤É (Eò) B ®úÉ¤É.

(8) º]õÉ¡òxÉ {ÉjÉÉSªÉÉ º]õÉ®úSÉÒ MÉiÉÒ ................... ´Éäfäø |ÉiÉÒ iÉÉºÉ +ºÉiÉä.

(+) 30 iÉä 60 (¤É) 10 iÉä 20 (Eò) 25 iÉä 30.

(9) ºÉÉJÉ®ú º{É]õÒEò ´É ¨ÉÉä±ÉìºÉÒºÉ ªÉÉÆSÉä Ê¨É¸ÉhÉÉºÉ ...................... ¨½þhÉiÉÉiÉ.

(+) ÊºÉ®ú{É (¤É) ¨ÉÉä±ÉìºÉÒºÉ (Eò) ¨ÉìºEòÒ]õ.

(10) BCZÉÉìº]õ º]õÒ¨ÉSÉä iÉÉ{É¨ÉÉxÉ ...................... +ºÉiÉä.

(+) 1200c. (¤É) 400c. (Eò) 600c.

(¤É) JÉÉ±ÉÒ±É VÉÉäb÷¬É VÉÖ³ý´ÉÉ :--

‘ + ’ MÉ]õ ‘ ¤É ’ MÉ]õ

(1) ºÉÉì ®úÉ¤É Ê¥ÉCºÉ (+) 60
(2) ¨Éä±]õ Ê¥ÉCºÉú (¤É) 100
(3) C±ÉÒ+®ú VªÉÖºÉ Ê¥ÉCºÉ (Eò) 15
(4) ÊºÉ®ú{É Ê¥ÉCºÉ (b÷) 90
(5) ¡òÉªÉxÉ±É ¨ÉÉä±ÉìºÉÒºÉ Ê¥ÉCºÉú (<÷) 60.
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[=±É]ÚõxÉ {É½þÉ

ºÉÚSÉxÉÉ.----(1) ºÉ´ÉÇ |É¶xÉ ºÉÉäb÷Ê´ÉhÉä +É´É¶ªÉEò.
(2) +É´É¶ªÉEò iÉälÉä ºÉÖ¤ÉEò +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ
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MÉÖhÉ2

(Eò÷) SÉÚEò EòÒ ¤É®úÉä¤É®ú iÉä Ê±É½þÉ :--

(1) B ®úÉ¤É ¤ÉxÉÊ´ÉhªÉÉºÉÉ`öÒ ºÉÒ ºÉÒb÷ ¡Öò]õÓMÉ ¨½þhÉÚxÉ ´ÉÉ{É®úiÉÉiÉ.

(2) B ®úÉ¤É {ÉÉºÉÚxÉ ¡òÉªÉxÉ±É ¨ÉÉä±ÉìºÉÒºÉ ´ÉäMÉ³äý Eò®úiÉÉiÉ.

(3) B ®úÉ¤É SÉä b÷¤É±É CªÉÚË®úMÉ Eò®úiÉÉiÉ.

(4) 11.0 ¨ÉÒ2/¨ÉÒ3 BºÉ/´½þÒ ®äú¶ÉÉä ºÉÉiÉiªÉÉxÉä SÉÉ±ÉhÉÉªÉÉ {ÉìxÉSÉÉ +ºÉiÉÉä.

(5) ºÉÒ ®úÉ¤ÉSªÉÉ |ÉÊGòªÉäºÉÉ`öÒ ´½þ]õÔEò±É £òÒº]õ ±ÉÉªÉZÉ®úSÉÉ ´ÉÉ{É®ú Eò®úiÉÉiÉ.

2. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ úEòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ºÉÒ ®úÉ¤É |ÉÊGòªÉäSÉä ºÉÊ´ÉºiÉ®ú ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.

(¤É) {ÉìxÉ ¨ÉìxÉSªÉÉ EòiÉḈ ªÉÉSÉä ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.

(Eò) ¤ÉìSÉ ¨É¶ÉÒxÉ ºÉäx]ÅõÒ}ªÉÖMÉ±ÉSÉÒ +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ.

3. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ úEòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ¡ò®úEò º{É¹]õ Eò®úÉ.---OÉ´½þÒ]õÒ }±ÉÉä {±ÉÉì]õ +ÉÊhÉ {É¨{É }±ÉÉä {±ÉÉì]õõ.

(¤É) ¨ÉäEìòÊxÉEò±É º]õ®ú®ú +ºÉ±Éä±ªÉÉ ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉ½þÒ±ÉÉSÉÒ +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ.

(Eò) ÊjÉ{Énù =iEò±ÉxÉ {ÉrùiÉÒxÉä ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.

4. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ úEòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ¡ò®úEò º{É¹]õ Eò®úÉ.---ËºÉMÉ±É CªÉÖË®úMÉ +ÉÊhÉ b÷¤É±É CªÉÖË®úMÉ.

(¤É) ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ Eò®úiÉÉÆxÉÉ PªÉÉ´ÉªÉÉSÉÒ EòÉ³ýVÉÒ ¨ÉÖqäùºÉÖnù Ê±É½þÉ.

(Eò) ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉÊ½þ±É ºÉÖ°ü Eò®úiÉÉÆxÉÉ EòÉähÉiÉÒ EòÉ³ýVÉÒ PªÉÉ´ÉÒ.

5. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ úEòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉÊ½þ±É ºÉÖ°ü Eò®úhªÉÉSÉÒ |ÉÊGòªÉÉ Ê±É½þÉ.

(¤É) ¡ò®úEò º{É¹]õ Eò®úÉ.---¤ÉìSÉ {ÉìxÉ +ÉÊhÉ EÆò]õÒxªÉÖ+ºÉ {ÉìxÉ.

(Eò) ºÉÉiÉiªÉÉxÉä SÉÉ±ÉhÉÉªÉÉ EåòpùÉäiºÉÉ®úÒ ªÉÆjÉÉSÉÒ +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ.

6. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ úEòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ®úÉ¤ÉÉiÉÚxÉ {ÉÉhÉÒ Ê¡ò®ú´ÉÚxÉ ®úÉ¤É lÉÆb÷ Eò®úhÉÉ®äú º¡òÉ]õxÉ {ÉÉjÉÉSÉä EòÉªÉÇ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(¤É) ®úÉJÉ®äúSÉä ¸ÉähÉÒEò®úhÉ {ÉrùiÉÒSÉä ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.

(Eò) ¨ÉÉä±ÉìºÉÒºÉ EÆòb÷Ò¶ÉxÉ®úSªÉÉ EòÉªÉÇ{ÉrùiÉÒSÉä ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.
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(ENGLISH)

[ TIME ALLOWED—3 HOURS ]

(MARKS—100)

PAN CONTRAL OPERATIONS(THEORY-III)

Marks

1. (a) Fill in the blanks :—

(i) Steam produced by the boiling is known as .................... .

(a) Exhaust (b) Live steam (c) Vapour.

(ii) Graining volumn is ........................ % of the total strike

volume.

(a) 33% (b) 65% (c) 110%.

(iii) C m/c boiling time is ......... hours.

(a) 2 (b) 4 (c) 8

(iv) Slury size should be ............................ micron.

(a) 7 (b) 5 (c) 10.

(v) B m/c purity is ................................ .

(a) 35 (b) 70 (c) 90.

(vi) ............. molasses seperates from curring CFW.

(a) BH (b) AL (c) CH.

(vii) Batch type machine is used for curring ....................... m/c.

(a) B (b) C (c) A.

(viii) Stirer RPH for crystallise is usually ...................... RPH.

(a) 30 to 60 (b) 10 to 20 (c) 25 to 30.

(ix) ........................ is the mixture of sugar crystal and molasses.

(a) Syrup. (b) molasses (c) Massecuite.

(x) Temperature of the exhaust steam is ....................... .

(a) 1200C (b) 400C (c) 600C

(b)  Match the pairs :—

‘ A ’ Group ‘ B ’ Group

(i) C m/c brix (a) 60

(ii) Melt brix (b) 100

(iii) cl. J. brix (c) 15

(iv) Syrup brix (d) 90

(v) F. M. brix (e) 60.
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[ turn over

Instructions.— (1) All question are Compulsory.
(2) Draw a diagram wherever necessary.
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(c) State true or false :—

(i) C seed is used for A m/c boiling as a footing.

(ii) Final molasses is seperated from  A m/c.

(iii) A m/c is double curried.

(iv) S/v ratio of contineous pan is 11.0 m2/m3.

(v) Vertical crystalliser is used for C m/c treatment.

2.  Attempt any two :—

(a) Explain C m/c treatment.

(b) Explain duties of panman.

(c) Draw neat sketch of batch type machine.

3. Attempt any two :—

(a) Differentiate between gravity flow plant and pump flow plant.

(b) Draw a neat labelled diagram of vacuum pan with machine stirer.

(c) Explain 3 m/c boiling scheme.

4. Attempt any two :—

(a) Differentiate between single curring and double curing.

(b) State care should be taken during m/c boiling.

(c) Describe precautionary measures of starting of pan.

5. Attempt any two :—

(a) State the procedure of stating of vacuum pan.

(b) Differentiate between batch pan and contineous pan.

(c) Draw neat sketch of contineous machine.

6 Attempt any two :—

(a) Explain working of water cooled crystalliser.

(b) Explain gradation of sugar.

(c) Explain molasses conditioner.
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